N 2o
MENU

CALIDAD & TRADICION
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ENTRADAS

-0

. RABAS

con salsa tartara

$ 15.000 75.000 puntos plus

. TABLA DE FIAMBRES
$ 16.000 s0.000 puntos plus

. SALTEADO DE
MARISCOS

$ 18.000 90.000 puntos plus

. FLAN DE TOMATES SECOS

Y QUESO PARMESANO
$ 8.000 40.000 puntos plus

N 20!
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TODOS NUESTROS PLATOS
PUEDEN CAMBIAR DE

GUARNICION & SALSAS

Viernes y sabados:

consultd nuestras sugerencias -

)
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ENSALADAS

>

. ENSALADA DE HOJAS VERDES
Y MANDARINAS

$ 16.000 s0.000 puntos plus

. ENSALADA DE POLLO ASADO
Y HOJAS VERDES

$ 15.000 75.000 puntos plus

N\ 0!
MENU KIDS
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. PASTA CON SALSA ROSADA
$ 11.000 55.000 puntos plus
. MILANESA CON PURE
$ 13.500 67.500 puntos plus

. HAMBURGUESA DE CARNE

jamdn, queso, tomate y lechuga
con papas fritas

$ 13.800 69.000 puntos plus

. PIZZA INDIVIDUAL MUZZARELLA

$ 10.500 52.500 puntos plus
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PRINCIPALES

>

. MILANESA DE PECETO RELLENA DE JAMON Y QUESO
CON PURE DE PAPAS

$ 18.500 92500 puntos plus

. BIFE ANCHO CON PURE DE PAPAS Y VERDURAS ASADAS
$ 19.500 97500 puntos plus

. BONDIOLA DE CERDO A LA BARBACOA CON BATATAS
$ 16.500 s2.500 puntos plus

. PESCA DEL DIA CON CUBOS DE PAPAS A LAS HIERBAS
$ 27.500 137.500 puntos plus

. PECHUGA PICANTE AL LIMON CON PAPAS FRITAS
$ 16.500 s2.500 puntos plus

. ROTOLO DE ESPINACA Y VERDURAS CON SALSA MIXTA
$ 18.000 920.000 puntos plus

. SORRENTINOS DE ESPINACA Y RICOTA CON SALSA DE QUESO AZUL
$ 14.500 72500 puntos plus

. NOQUIS DE PAPA CON GOULASH DE TERNERA
$ 16.500 s2.500 puntos plus

. RAVIOLES DE MARISCOS CON CREMA DE AZAFRAN
$ 18.500 92500 puntos plus

. CREPE DE SALMON CON SALSA DE CIBOULETTE
$ 18.000 90.000 puntos plus



2\ 0!
POSTRES

>

. BOCHA DE HELADO

Consultar sabores

$ 6.500 32.500 puntos plus

. CREME BRULEE
$ 8.000 40.000 puntos plus

. COPA DE LA CASA
$8.000 40.000 puntos plus

. MARQUISE DE CHOCOLATE BLANCO
$ 9.000 45.000 puntos plus

. CHEESECAKE DE NUTELLA
$ 12.000 60.000 puntos plus
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CERVEZAS TRAGOS
STELLA ARTOIS 473 CC $ 6.700 FERNET CON COLA $ 8.000
QUILMES CRISTAL 330 CC $ 5.500 CAMPARI ORANGE $ 6.900
CORONA 330 CC $ 6.900 DAIQUIRI $ 8.900
CHOPP QUILMES 330 CC $ 5.500 GANCIA BATIDO $ 7.500
CHOPP QUILMES 500CC $ 5.800 \ GANCIA CON SPRITE $ 7.500
' GIN TONIC $10.800
BEBIDAS SIN ALCOHOL CAIPIRINA $ 8.500
7
AGUA SABORIZADA $ 4.900

AGUA MINERAL 500 CC  $ 3.900
GASEOSA 500CC $ 5.000



MALBEC
RS
TERRAZAS DE LOS ANDES $ 23.000
Reserva Malbec
ALTOS DEL PLATA $17.300
TERRAZAS DE LOS ANDES $ 43.900
Grand Malbec
RUTINI $ 44.600
TRUMPETER $ 32.200
ESCORIHUELA GASCON $ 33.200
LUIGI BOSCA $ 30.500
SAINT FELICIENT $ 27.800
ZUCCARDI SERIE A $ 25.800
CHARDONNAY
RS
TERRAZAS DE LOS ANDES $ 23.000
Reserva
RUTINI $ 44.600
SAINT FELICIENT $ 27.800
TRUMPETER $ 32.200
LUIGI BOSCA $ 30.500
ALTOS DEL PLATA $17.300

SAUVIGNON BLANC

2N
RUTINI $ 38.800
TRUMPETER $ 32.200
LUIGI BOSCA $ 30.500

VINOS

>
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CABERNET SAUVIGNON

RS

TERRAZAS $ 43.900
Reserva Grand

TERRAZAS $ 23.000
Reserva

RUTINI $ 44.600
TRUMPETER $ 32.200
SAINT FELICIENT $ 27.800
LUIGI BOSCA $ 30.500
ALTOS DEL PLATA $ 17.300

COSECHA TARDIA
O C)

RUTINI VIN DOUX NATURE $ 44.600

Reserva Grand

SAINT FELICIENT

Semillon Doux

TERRAZAS DE LOS ANDES $ 43.900

Grand Chardonnay

$ 27.800

TORRONTES
S

ZUCCARDI SERIE A $ 25.900

ROSADOS
RO

TERRAZA

Reserva Malbec

FINCA LA LINDA

$ 23.000

$ 21.900



SYRAH
(07 )
TRUMPETER $ 27.600
ALTOS DEL PLATA $17.300
MERLOT
(07 N
TRUMPETER $ 24.000
TEMPRANILLO
(07 N
FINCA LA LINDA $20.700
ZUCCARDI SERIE A $23.000
PINOT NOIR
(07 N
LUIGI BOSCA $28.700
TRUMPETER $27.600

Reserva
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BLANCOS 375 CC
D

ESCORIHUELA GASCON $ 13.300
Sauvignon Blanc
RUTINI $ 23.000
Sauvignon Blanc
TRUMPETER $ 22.300
Sauvignon Blanc
TERRRAZA $ 20.700
Reserva
ESPUMANTES

RO
BAR(?N B BR’UT BRUT NATURE
CUVEE MILLESIMEE $ 38.600
BARON B BRUT ROSE
CUVEE MILLESIMEE $ 38.600
BARON B EXTRA BRUT
CUVEE SPECIALE $ 33.300
CHANDON APERITIF $ 20.800
CHANDON CUVEE BRUT
NATURE $ 24.200
CHANDON CUVEE BRUT
NATURE ROSE % 24.200
CHANDON DELICE $ 20.800
CHANDON EXTRA BRUT $ 24.200

CHANDON EXTRA BRUT 187 $ 9.800



